
 
 

 
 

 
Küchenchef/in (m/w/d) 
 
2025 eröffnen wir ein exklusives Luxus Campingresort, das Komfort und 
Naturverbundenheit in perfekter Harmonie vereint. Mit hochwertig 
ausgestatteten Unterkünften, erstklassigen Freizeitangeboten und einem 
Service auf höchstem Niveau bieten wir unseren Gästen ein einzigartiges 
Urlaubserlebnis. 
  
Zur Verstärkung unseres Führungsteams suchen wir 
 
1 Küchenchef/in (m/w/d) 
 
Ihre Aufgaben: 
* Leitung der gesamten Küchenoperationen inklusive Planung, Organisation 
und Umsetzung von Menükonzepten 
* Entwicklung von kreativen und saisonalen Speisekarten unter 
Berücksichtigung regionaler Produkte 
* Verantwortung für die Einhaltung von Qualitäts- und Hygienestandards 
(HACCP) 
* Führung, Schulung und Motivation des Küchenteams 
* Überwachung der Warenwirtschaft, Lagerhaltung und Kostenkontrolle 
* Sicherstellung eines reibungslosen Küchenablaufs auch in Stoßzeiten 
* Enge Zusammenarbeit mit dem Management zur kontinuierlichen 
Verbesserung des gastronomischen Angebots  
 
Ihr Profil: 
* Abgeschlossene Ausbildung als Koch/Köchin mit Weiterbildung zum/r 
Küchenchef/in oder vergleichbarer Qualifikation 
* Mehrjährige Berufserfahrung in einer leitenden Position, idealerweise in der 
gehobenen Gastronomie oder Hotellerie 
* Ausgeprägtes Verständnis für moderne Kochtechniken und Ernährungstrends 
* Leidenschaft für regionale und nachhaltige Küche 
* Führungskompetenz und Teamgeist 
* Organisationsgeschick, Kreativität und Flexibilität  
 
 



 
 

 
 

 
Wir bieten: 
* Möglichkeit mit uns den Aufbau unseres Resorts zu gestalten und aktiv 
Mitzuwirken 
* Modernes Arbeitsumfeld: Ein innovatives und luxuriöses Resort mit 
modernster Ausstattung  
* Weiterbildung: Möglichkeiten zur persönlichen und beruflichen 
Weiterentwicklung 
* Arbeiten im Grünen: Ein Arbeitsplatz inmitten der wunderschönen Natur in 
den Bergen Österreichs 
* Gerne stellen wir eine Unterkunft zur Verfügung 
* Ganzjahresstelle - Arbeitsbeginn ab ca. 15.03.2028  
 
Wenn Sie Teil unseres Teams werden möchten und die Herausforderung in 
einem exklusiven Resort suchen, freuen wir uns auf Ihre Bewerbung: 
office@camping-hinterstoder  
 
Entgeltangaben des Unternehmens: 
Das Mindestentgelt für die Stelle als Küchenchef/in beträgt 2.537,00 EUR brutto pro Monat auf Basis 
Vollzeitbeschäftigung. Bereitschaft zur Überzahlung  
 


