
KARTE
Speise

VORSPEISEN & SUPPEN

S Ü S S K A R T O F F E L  K O K O S  
C H I L I  S U P P E  

V I T E L L O  T O N N A T O
Rauke | Parmesan | Kirschtomaten | Tunacreme | Kapern

 8  €

1 8  €

R I C O T T A  F R I S C H K Ä S E  T E R R I N E  
Tomatenkern | Rote Rüben Creme | Feldsalat

 1 2  €

S A L A T E N S E M B L E  
Radieschen | Gurke | Paprika | Kräutervinaigrette

 8  €

FISCH & FLEISCH

G E G R I L L T E R  F J O R D L A C H S  
Spinatcreme | Kürbis | Trüffelkartoffel | Dall’occhio Bohnen |
Staudensellerie

G E S C H M O R T E  O C H S E N B A C K E
Trüffelpüree | Sprossenkohl

 2 9  €

2 5  €

S C H W E I N S B R A T E N
Bayrisch Kraut | Semmelknödel

 1 8  €

W I L D S C H W E I N R Ü C K E N  U N T E R  E I N E R
T R Ü F F E L K A R T O F F E L  -  K R Ä U T E R H A U B E  
Winterspargel

 2 5  €

R I N D F L E I S C H B U R G E R  . . .
Mango Chili Creme | Vogerlsalat | Tomate | Cheddar |
Dipper Fries

 1 8  €



PASTA

S P A G H E T T I  A L L A  C A R B O N A R A

P A P P A R D E L L E  Z A F F E R A N O

Pancietta | Kräuter 
1 7  €

2 4  €
Schallote | Knofi | Dall’occhio Bohnen | Gambas |
Kapern

T O M A T E N  M O Z Z A R E L L A  
B U R G E R  

Kürbis | Staudensellerie | Pastinake  | Rote Rübe |
Spinatcreme

A P F E L S T R U D E L

1 9  €

1 7  €

B R A T A P F E L  -  K Ä S E K U C H E N E I S

Waldbeerentopfen

7  €

VEGGI

H A U S G E M A C H T E  R I E S E N  G N O C C H I  . . .

Salat | Tomate | Gurke | Pflaumen Creme | Dipper Fries

DESSERT

Schlag

8  €

S U R A C E  E I S  1 2 0 G  B E C H E R  

Sorten: Salziges Karamell | Schokolade | Cookies | Schoko Kirsch | Erdnuss
mit Karamell und Schoko | Vegan Erdbeere | Vegan Mango Heidelbeer

Z W E T S C H K E N S T R E U S E L  K U C H E N  
E R D B E E R S C H N I T T E
N Y  C H E E S E C A K E
Z I T R O N E N  M E R I N G U E  T A R T E

 4 , 5 0  €
5  €

 4 , 5 0  €

4 , 5 0  €

*Änderungen an Beilagen und anderen Bestandteilen der Gerichte sind gegen eine
Pauschale von 2€ möglich.”

5 , 5 0  €



H E R Z L I C H
W I L L K O M M E N

…. im Restaurant                  im wunderschönen Campingresort in
Hinterstoder!

Wir freuen uns sehr, Sie heute auf eine kulinarische Reise voller Genuss
begleiten zu dürfen.

Unsere Küche basiert auf Leidenschaft und der Verwendung hochwertiger
Zutaten, um einzigartige Geschmackserlebnisse zu schaffen. Wir wählen
unsere Lebensmittel sorgfältig aus, legen großen Wert auf Regionalität,
Saisonalität und artgerechte Haltung. Viele Zutaten stammen aus den
umliegenden Landwirtschaften oder von langjährigen Partnern aus der

Umgebung.

Erleben Sie bei uns eine Vielfalt an österreichischen und mediterranen
Klassikern bis zu besonderen Gourmet-Kreationen, charmant präsentiert
von unseren engagierten Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern im Service.

Wir wünschen Ihnen eine genussvolle Zeit bei uns!

Ihr Küchenchef

Dirk Bismark

 und Restaurantleiterin Nevra Haag
mit den Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern des

Restaurants            

KULTURS’

KULTURS’


