
H E R Z L I C H
W I L L K OMM E N

…. im Restaurant                im wunderschönen Campingresort in
Hinterstoder!

Wir freuen uns sehr, Sie heute auf eine kulinarische Reise voller Genuss
begleiten zu dürfen.

Unsere Küche basiert auf Leidenschaft und der Verwendung hochwertiger
Zutaten, um einzigartige Geschmackserlebnisse zu schaffen. Wir wählen
unsere Lebensmittel sorgfältig aus, legen großen Wert auf Regionalität,
Saisonalität und artgerechte Haltung. Viele Zutaten stammen aus den
umliegenden Landwirtschaften oder von langjährigen Partnern aus der

Umgebung.

Erleben Sie bei uns eine Vielfalt an österreichischen und mediterranen
Klassikern bis zu besonderen Gourmet-Kreationen, charmant präsentiert
von unseren engagierten Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern im Service.

Wir wünschen Ihnen eine genussvolle Zeit bei uns!

Ihr Küchenchef

Dirk Bismark

 und Restaurantleiterin Nevra Haag
mit den Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern des

Restaurants            

KULTURS’

KULTURS’



S Ü S S K A R T O F F E L  K O K O S  C H I L I

S U P P E  . . . .
8

V I T E L L O  T O N N A T O  . . . . . . . . .

R a u k e  |  P a r m e s a n  |  K i r s c h t o m a t e n  |
T u n a c r e m e  |  K a p e r n

1 8

R I C O T T A  F R I S C H K Ä S E  T E R R I N E  . . .

T o m a t e n k e r n  |  R o t e  R ü b e n  C r e m e  |
F e l d s a l a t

1 2

V o r s p e i s en

1  V O N  4

C|D|G

G|

S A L A T E N S E M B L E  . . . . . . .

R a d i e s c h e n  |  G u r k e  |  P a p r i k a  |
K r ä u t e r v i n a i g r e t t e

8



Fl
eis

ch
 

K A L B S T A F E L S P I T Z  . . . . 2 4

S ü ß k a r t o f f e l p ü r e e  |  S p r o s s e n k o h l  

L A M M K R O N E  . . . . . . . . .

B l a u k r a u t  |  G r a n a t a p f e l  |  O r a n g e  |
H a m m e l m ö h r e

2 9

Fi
sch

G E G R I L L T E R  B U T T E R F I S C H  . .

S p i n a t c r e m e  |  K ü r b i s  |  T r ü f f e l k a r t o f f e l  |
D a l l ’ o c c h i o  B o h n e n

2 7

D

W I L D S C H W E I N R Ü C K E N  U N T E R

E I N E R  T R Ü F F E L K A R T O F F E L  -

K R Ä U T E R H A U B E  . . .

W i n t e r s p a r g e l

2 5

2  V O N  4



3  V O N  4

P A P P A R D E L L E  . . . . . . . . .

S c h a l l o t e  |  K n o f i  |  D a l l ’ o c c h i o  B o h n e n  |
G a m b a s  |  K a p e r n

2 4

Pa
sta

 

A|C|G|D

S P A G H E T T I  A L L A  C A R B O N A R A . . . .

P a n c i e t t a  |  K r ä u t e r   A|C|G

1 7

B
ur

ge
r

B R I O C H E  R I N D F L E I S C H B U R G E R  . . .

M a n g o  C h i l i  C r e m e  |  V o g e r l s a l a t  |  T o m a t e  |
C h e d d a r  |  D i p p e r  F r i e s

B R I O C H E  T O M A T E N  M O Z Z A R E L L A

B U R G E R  . . .

P e s t o  C r e m e  |  R ö m e r s a l a t  |  D i p p e r
F r i e s

1 8

1 7

A|C|G

A|C|G

Veg
gi H A U S G E M A C H T E  R I E S E N  G N O C C H I  . . .

K ü r b i s  |  S t a u d e n s e l l e r i e  |  H a m m e l m ö h r e  |
R o t e  R ü b e  |  S p i n a t c r e m e

1 9

G|L|A



Dess e r t
7

A|C|G

A P F E L S T R U D E L
S c h l a g

B R A T A P F E L  -  K Ä S E K U C H E N E I S  . . . . 8

W a l d b e e r e n t o p f e n

4  V O N  4

S U R A C E  E I S

S a l z i g e s  K a r a m e l l  |  S c h o k o l a d e  |  C o o k i e s  |
S c h o k o  K i r s c h  |  E r d n u s s  m i t  K a r a m e l l  u n d
S c h o k o  |  V e g a n  E r d b e e r  |  V e g a n  M a n g o
H e i d e l b e e r

5 , 5 0

G|E|H

S C H O K O  -  H A S E L N U S S R I E G E L

Z w e t s c h k e n r ö s t e r A|C|G

1 1

*Bei Fragen zu Allergenen oder Unverträglichkeiten wenden Sie
sich bitte an unser Servicepersonal.

*Änderungen an Beilagen und anderen Bestandteilen der
Gerichte sind gegen eine Pauschale von 2€ möglich.”

*Alle Preise verstehen sich in Euro.

Z W E T S C H K E N S T R E U S E L  K U C H E N  

E R D B E E R S C H N I T T E

N Y  C H E E S E C A K E

Z I T R O N E N  M E R I N G U E  T A R T E

4 , 5 0

4 , 5 0

4 , 5 0

5 , 0 0

A|C|G

A|C|G

A|C|G

A|C|G

A|C|G

A|C|G



Nussknacker

Birne, Gorgonzola, Walnüsse

15  €

Arti Schock

Artischocken, schwarze Oliven und
Peperoni

14  €

Parma Lama

Parmaschinken, Champignons, Parmesan
und Rucola

15  €

Chef’s Liebling

Mailander Salami, Anchovies, Kapern und
Mozzarella

17  €

A|C|D|G

Lachs mich nicht an

Räucherlachs, Ricotta und Spinat

17  €

A|C|G

Vaiana

Ananas, Schinken und Basil ikum

P I Z Z A  

Mozzarella und Basil ikum

11  €

A|C|G

A|C|G|E

A|C|G

A|C|D|G

Elisa

Chilif locken, Mozzarella, Salami und
Basil ikum

14  €

Senorita

14  €

A|C|G

A|C|G

Mr. Mista

Salami, Schinken, Champignons und
Peperoni

17  €

A|C|G


